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Die grofie Mitterhocheit ju Aholming anno 1586

Mitgeteilt von Max Peinkofer

Bei uns in Altbayern hat man es alle-
zeit verstanden, grofRe, nahrhafte und
feierliche Hochzeiten zu halten. Berithmt
ist iiberall in deutschen Landen die
Landshuter Hochzeit von 1475, bei der
Herzog Georg der Reiche (1479 mit 1503)
mit der polnischen Kénigstochter Hedwig
getraut wurde. Ein lebendiges Abbild
jener prunkvollen héfischen Festlichkeit
gibt alle fiinf Jahre die ,Landshuter
Fiirstenhochzeit”, bei der sozusagen die
ganze Stadt mitspielt; wohl die echteste
und schonste Festlichkeit auf deutschem
Boden. :

Was nun der reiche Herzogssohn von
Landshut konnte, ahmte gut ein Jahr-
hundert spéter ein ebenfalls reicher und
angesehener Adeliger mnach, Jobann
Albrecht Nothaft, herzoglicher Hofrat
in Straubing, Sohn des Haimeran Not-
haft zu Wernberg (Oberpfalz) und Ahol-
ming, der Vizedom (Regierungsprisident)
in Straubing war. Johann Albrecht
Nothaft vermshlie sich 1586 mit Marga-
rete von Seiboldsdorf. Beide Brautleute
gehérten alten, noch heute bestehenden
Geschlechtern an, die Nothaftin mehreren

Gliedern, die Seiboldsdorf aber im Letzten |

ihres uralten Stammes.

Johann Albrecht war Herr auf Ahol-
ming, einem Pfarrdorf zwischen Oster-
hofen und Plattling gelegen, frither eine
nambafte Hofmark. Der Ort tritt schon
740 urkundlich auf. Dort safBen die
Nothaft von 1413 bis 1748, In diesem
Jahre ging ihr Besitz zu Ahelming an
die Grafen von Preysing des benachbar-
ten Moos iiber. Sie liefen den gréfiten
Teil des Schlosses abbrechen. Mit Ahol-
ming war auch der fiir eine Hofmark

seltene Blutbann verbunden, das Recht
zur Verurteilung zum Tode und zu der
Vollstreckung:des Urteils. Das Aholmin-

'ger Richtschwert, eine zierliche Arbeit,

hingt heute im Waffensaal des Schlosses
in Moos. '

Nun wissen wir nichts {iber den Ver-
lauf der grofen Aholminger Ritterhoch-
zeit; wohl aber sind wir eingehend
unterrichtet t{ber die wmfangreichen
Vorbereitungen. Ein schon verstorbener
braver Aholminger Bauer fand die ein-
schligige alte Aufschreibung und hat
sie aus vergilbten alten Papieren abge-
schrieben. Sie 1463t ahnen, dafl die FHoch-
zeitsfeier jener barocken Zeit tatsichlich
in allem ein lindliches Gegenstlick zur
Landshuter Pirstenhochzeit war. Leider
dauerte das Ehegliick des jungen Paares
nur zwei Jahre, Denn schon 1588 starb
Johann Albrecht Nothaft zu Straubing,
ohne einen Sohn zu hinterlassen. — Nun
aber folge der Bericht, den uns der
erwihnte Rauer, M. Eineder, hinter-
lassen hat.

s hat sichk von Mund zu Mund {iber-
liefert und ist in- den Biichern der
bayerischen Geschichte aufgezeichnet,
daB bei der Hochzeit des Herzogs Ludwig
des Reichen in der Fastenzeit 1452 zu
Landshut iiber 20 000: Géste acht Tage
lang in Saus und Braus auf Kosten der
herzoglichen Kasse lebten und daB
bei den Vermihlungsfeierlichkeiten
seines Sohnes Georg im Jahre 1475, der
periihmien ,Landshuter Hochzeit®, ein.
Prunk entfaltet wurde und eine Schwel-
gerei herrschte, die bis dahin unerhért
waren. Man darf sich nicht wundern,
wenn dieses Beispiel auf Adel, Biirger
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und Bauern ansteckend wirkte und den
Landadel auf seinen Schléssern ver-
anlafte, es dem herzoglichen Hofe gleich-
zutun; wenn es die reichen Biirger in
den Stidten reizte, durch Pracht und
Kostbarkeit der Gewdnder und des
Schmuckes, wertvolle Ausstattung der
Ré&ume, Uberreiche Bestellung der Tafel
den Adel zu lbertrefien, ja sogar {iber-
miitige Bauern veranlafite, bei bescn-
deren Gelegenheiten zu zeigen, was man
sich leisten konnte. Es kam so weit, dafBl
im Jahre 1300 die Regierung durch
strenge Verbote gegen die immer mehr
iiberhandnehmende, mutwillige und, 2=
gleich sinnlose Verschwendung einschrei-
ten muflite. Wenn trotzdem das [bel
nicht vollstindig unterdriicdkt werden
konnte, so waren daran zum Teil die
GroBen mitschuldig, die sich in diesen
Dingen nicht an die amtlichen Vor-
schriften hielten,

S0 hat auch der Ritter JohannAlbrecht
von Nothaft auf Aholming zu seiner

Hochzeit im Jahre 1586 Vorbereitungen
getrofien, die weit (iber das sonst beim
Landadel gebriuchliche Maf hinaus-
gingen. Die Aufschreibungen hiertiber
sind vorhanden, geben aber leider den
Ort des Festes nicht an. Doch weisen
einige Angaben mit groBer Sicherheit
auf das SchloB Aholming hin. Diese
Aufschreibungen bilden ein kulturge-
schichtliches Denkmal und lassen den
Schluf zu, daB damals der Giuboden an
der Isar eine Art Schlaratfenland war.

Zunichst sind die Gewilirze und
anderen Zutaten aufgezihlt, die dazu
ausersehen waren, die Speisen der
hochzeitlichen’ Tafel mundgerecht und
schmackhaft zu machen. Es wurden ein-
gekauft grofe Mengen Weinbeeren und
Rosinen, Feigen und Mandeln, Salz und
Pieffer, Muskat und Safran, Petersilie
und Majoran, Salvien, Zwetschgen, Essig
und Zucker, Honig und Zitronat, dazu
200 griine leonen (Zitronen) und 200
eingemachte Limonen sowie 400 Pome-

Das war das SchioB Aholming in Niederbayern, zwischen Osterhofen und Plattling gelegen.
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ranzen (Orangen). Weiter nennt das

Verzeichnis, das leider zum Teil ver-
modert und zerbréselt ist, auch an
manchen Stellen unleserlich, an Ge-
miisen Rettiche, Kren (Meerrettich),
Spinat, Koh], Wirsing, Erbsen und
Maurachen oder Morcheln.,

Von Fleisch stand natiirlich das
Wildbret an erster Stelle. Bottiche voil
Saukeulen, Hirschfleisch und Rehziemer
lagen in der Beize, und immer noch
mehr wurde herbeigeholt, was Schweins-
feder (Spief) und Gewehr in Feld, Wald
und Wasser erbeuten konnten und den
Netzen und Fallen zum Opfer fiel, Dazu
muBten an Stalltieren ihr Leben lassen:
60 Indiane, 300 Kapaune, 300 Hennen,
400 Gockel, 12 westfilische Masthihne
(flir die herrschaftlichen Feinschmecker),
300 Tauben sowie eine Anzahl Ochsen,
Schweine, Spanferkel, 80 Kilber. 28
Rindszungen und 12 Ruter wurden zum
Voressen bestiromt,

Auch an Fischen durfte es nicht
fehlen. So begann in den Bichen des
Bayerischen Waldes, besonders bej Hai-
bach, unweit Bogen, ein eifriges Fischen
nach Saiblingen, Lachsforellen und
Waldforellen, bis alle Behilter gefiillt

- waren. Dazu kamen 1 Zentner Aegschen,

50 Pfund Wailler, 20 Viertel Barben,
1 Zentner Nerflinge und Brachsen, 1 Zir.
Hechte, ferner Aale, Sdmgel (kleine
Fischart), Griindlinge und 3000 Stick
Krebse,

Fir Schleckermiuler gab es Konfekt
und Marzigan, grofe Tafellebkuchen und
Lebzelten von Niirnbergs besten Sorten.
Zum Backen der Fische, Kiichel und
Krapfen sowie zum Hefenteig waren
aufler méchtigen SteingefiBen, mit Rahm
gefilit, 2000 Stitck Fier und 3 Zentner
Schmalz vorhanden. Da begann nun in
der SchioBkiiche und ihren N ebenriumen
ein lebhaftes Mischen, Kneten, Walken,
ein Prasseln und Brodeln, daB der
Schmalzdampf, der durch den grofen
offenen Rauchfang ins Freje abzog, eine
ireudige Vorahnung gab von den bevor-
stehenden leiblichen Geniissen. In vor-
sorglicher Weise waren auch reichlich
Kise und mancherlei »Sebramnte Was-
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ser” bereitgehalten, die Verdauung zu
unterstlitzen,

Von Schokolade, Kaffee, Likéren und
Kartoffeln ist nichts zu vernehmen, das
waren damals noch .unbekannte Dings,
Dafiir héren wir um so mehr von Wein
und Bier. Da der Bayer von jeher
keine Gelegenheit voriibergehen lief,
ohne Glas und Krug zu heben und ein
Grofteil des Adels dem Spruche huldigte
»Saufen ist ritterlich, so hatte auch der
ritterliche Hochzeiter seine Keller mit .
reichen und trefflichen Vorraten an
Getrénken versehen, so daB die héchsten
Anspriiche befriedigt werden konnten.
Auf den Gantern lagen sechs groBe
Pésser Ramsthaler {(Weinsorte) und
Rheinwein, sechs Fésser Neckarwein und
vier Fisser Osterwein (vermutlich dster-
reichischer Herkunft}), In den Bierkellern
lagerten lange Reihen eicherner Banzen,
im ganzen 30 Fuder (MaB8, schwankend '
zwischen 700 und 1900 Liter) mit besterm -
malzigen Stoff, eigens fiir die Hochzeit
gebraut. Das Bier brauchte nicht von
auswirts herbeigeschafft werden, hatte
doch Kaiser Karl V. den Nothaft auf
Aholming 1553 das Braurecht veriiehen.
Zwdlf Messingpipen, Hihne, eigens an-
geschaifft, lagen bereit, um mit dem
schiumenden Naf Krug und Becher zu
fillen, wenn Spund um Spund ausge-
schlagen wiirde. : ‘

Zu einem grofen hochfestlichen Mahl
gehért auch eine reiche Zahl von aller—
hand Gerdten und anderen Gegen-
stinden, Fiir Speis und Trank war also
vorziiglich gesorgt. Die weitere Fiirsorge
richtete sich nun auf Tischzeug, Geschirr
und Wische. Es wurden also angeschafft
800 Zinnschiisseln, 400 grofie Schiisseln
fiir das Gesinde, 50 Salzfisser, 28 Dut-
zend Herrenlsffel, 80 Dutzend héizerne
Loffel fiir das Gesinde, 50 holzerne
Deckelschiisseln, 140 Herrentischtiicher,
100 Handtiicher, 140 Dutzend Fazinetfl
oder Mundtiicher, 60 Tischtiicher aus
indigoblau gefirbter Leinwand fiir das
Gesinde, 28 feine Tischteppiche, 60 sil-
berne Becher und anderes Silbergeschirr
nach Bedarf, 20 groBe und kleine Kannen
zum Holen von Wein und Bier aus dem
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Keller, 200 groBe und kleine Gliser
sowie endlich 200 Holzbecher fiir das
Gesinde. Die groBe Anzahl von Léffeln
146t auf die hohe.Zahl von Hochueits-
gésten schliefen. :

Von Gabeln steht nichts geschrieben;
man gebrauchte sie wohl damals auf
dem Schlosse zu Aholming noch nicht.
Man langte eben mit den Fingern zu.
Auch von Tischmessern ist nichts er-
wihnt, weil jedermann sein Taschen~
- messer mit sich fithrte, Teller gab es

auch noch nicht; es wurde allgemein aus .
Schilssein gegessen. Sy

Den Grundholden (der zinspflichtig
Bauer), Dienstboten, Tagldhnern wund
solchen Giésten, die sich ungerufen ein-
gefunden hatten, setzte man hélzerne
. Gefdle vor, da man wohl wuBté, daB
bei solchen Anlissen unméBig getrunken
und dann viel Gefdfe in Scherben ge-
schlagen wurden. Der Dorfschreiner hatte
schon seit Wochen gesigt, gehobelt und
geleimt, um neue Tische und Binke auf

die Beine zu bringen. Dafiir lieB der -

gnédige Herr drei Fl6Be mit Brettern
und Stolle auf der Donau hertriften.

Zur Ausschmiickung der Riume waren
viele Ellen' rotes Tuch, wahrscheinlich
von Regensburg, bezogen worden. Die
Belenchtung erforderte eine fnzahl von
Wachskerzen, 800 Pfund Unschlittkerzen,
80 Zinnleuchter und Laternen fiir das
Schlol und 200 Kienspanleuchter fiir die

Stuben im Hofwirtshaus. Die Aufmerk- .

samkeit des Bréutigams fiir seine adeli-
gen Hochzeitsgiste erstreckte sich sogar
auf den Geruchssinn; hatte er doch fiir
Tafel und Tanzstube »Schmeckete Was-
ser” kommen lassen.

Damit bei dem gewaltigen Braten und
Backen das Feuer immer kriftig erhal-
ten werden konnte, hatten die schar-
werkspflichtigen Untertanen schon seit
Wochen Holz gesigt und gespaltet, eine
Fronarbeit, die sonst nur mit Wider-
willen und Ingrimm verrichtet wurde,
diesmal aber, im Hinblick auf die in
Aussicht stehenden fetten Bissen und
reichen Trunk, mit freudiger Bereit-
willigkeit und Hingabe.

So war denn auf alles schén Bedacht

genommen, um die riesige Hochzeits-
feier in rechten Gang bringen zu kénnen.
Damit sie aber auch einen ungestdrten
und wiirdigen Verlauf nahm und jeder-
mann zufriedenstellte, leiteten Ordner
und erfahrene Sachwalter die Feier. Als
Hofmeister, der die ,Fiirschneid* zu
verrichten hatte, war bestellt der Junker
Hans Werner Riederer. Das war wohl
der Hans Georg Werner Riederer von
Paar zu Pillham und Rottau, degsen Ge-
schlecht noch heute auf SchloS Schénau
bei Arnstorf sitzt. Als Kuchelmeister
amtete der Richtéer von Arnstorf, als
Hoimeister tiber das Gesinde der Pfleger
zu Frauenberg, als Silberkdmmerling
der Pfleger zu Marklkofer, als Fisch-
mejster Mich] Haibeck von Straubing
und der Fischer von Irlbach, als Fourier
und Futtermeister der Richter von Gel-
tolfing, als Keliermeister zwei Wirte,
als Einschenker der Wirt zu Schneiding,
der Briu von Aholming und der Kellner
von Irlbach. Das Backen des Hochzeits-
brotes wurde dem Bicker von Irlbach
und demn Bicker Martin Auer von Strau-
bing @bertragen. :

Damijt die vielen Génge der Hochzeits-
tafel sachgemiB und schmackhaft zube-
reitet wurden und auf ihr prichtige
Schaugerichte prunken konnten, hatte
man Klosterkiche gewonnen: die Meister
Kaspar von Aldersbach, Georg von
Straubing und Sebastian von Windberg
und noch drei dazu, Thnen standen bei
12 Spiilweiber, sechs Minner zum Her-
beischaffen von Holz und Wasser, acht
Wichter (wohl zur Uberwachung des
Feuers) und 56 Essentriger,

Spielleute sorgten - fiir Tafel- und
Tanzmusik, ,Freudenfithrer” fiir hejtere
Unterhaltung. Vermutlich wurden bei
dieser Hochzeit auch ungebetene Giste,
wie zlinftige Handwérksburschen, andere
fahrende Gesellen, auch Landstreuner
und ,geschwinde Leute” nicht zurtick-
gewiesen, Auch sie sollten sich an den
reichgedeckten Tischen giitlich tun. Alles
sollte sich freuen mit dem gliicklichen
Hochzeitspaar, damit die unbegrenzte
Gastireundschaft reichen ehelichen Segen
brichte. - )
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